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Anleitung SO,-Set

Messung der freien schwefeligen Sdure mit dem Joenos SOx-Set

Allgemein: SO, kommt in Wein sowohl in freier Form als auch an verschiedene
Inhaltsstoffe gebunden vor, und zusammen ergeben sie das Gesamt-SO,,
 Falls keine Ascorbinsaure zugesetzt wurde, reicht eine einfache Titration
mit Joenos-Jod-Ldsung. Ist Ascorbinsaure enthalten, muss deren Gehalt
ermittelt und vom SO,-Wert abgezogen werden.
« Die Titration des freien SO, sollte bei Raumtemperatur (20°C) erfolgen, da
zu hohe oder zu niedrige Temperaturen ungenauere Ergebnisse
verursachen kdnnen.

Prinzip:

Jod reagiert mit Starke und bildet eine tiefblaue Verbindung. Die schweflige
Saure des Weins reduziert die zugegebene Jodlésung zu Jodid (= es entsteht
keine blaue Farbung von Stéarke). Die Titration (das Eintropfeln der Joenos
Jodlésung) wird fortgesetzt, bis die gesamte freie schweflige Saure verbraucht
ist (= Blaufarbung tritt ein). Dabei werden auch Ascorbinsadure und andere
Reduktone (= reduzierend wirkende Stoffe) im Wein beriicksichtigt. Die
gebundene schwefelige Saure wird bei dieser Bestimmung nicht
berlcksichtigt!

Anleitung:

Fillen Sie den Zylinder bis zur Nullmarke (unterer Meniskus) mit der zu
messenden Fliissigkeit (z.B. Wein).

Tropfeln Sie nun vorsichtig die Jod-Losung in das Reagenzglas.
Schwenken Sie immer wieder den Zylinder und beobachten sie, ob eine
Blaufarbung bestandig bleibt (ca. 10 Sekunden).

Lesen Sie nachdem die Blaufarbung konstant bleibt, den Wert der freien
schwefeligen Saure am Zylinder ab.




